Altmark soll Algen-Mekka werden

Nach Innovationsforum: Klotzer wollen Netzwerk aufbauen / Ministerium signalisiert Unterstiitzung

Von Matthias Mittank

Klétze [ Magdeburg, Algen
als Lebensmittel - das ist
nichts Neues, aber dennoch
kaum Bekanntes. Obwohl be-
reits heute in rund 70 Prozent
aller Lebensmittel Algen bzw.
Algenextrakte stecken, wissen
die wenigsten Verbraucher et-
was liber die Fille der Anwen-
dungsmoglichkeiten und de-
ren gesundheitlichen Vorteile.
Dem gemeinsam verfolgten
Ziel, Algen in ein positives
Licht zu riicken, sind nun Kirs-
tin Knufmann (Inhaberin der
Knufmann GmbH in Klétze)
und Jérg Ullmann (Geschifts-
fiihrer der Algenfarm Roquet-
te Klotze) einen guten Schritt
ndhergekommen. So soll als
ein Ergebnis des nun im Mag-
deburger Maritim-Hotel tiber
die Bithne gegangenen zweiti-
gigen Innovationsforum Al
gae Food" ein Netzwerk aus
Forschungseinrichtungen und
Unternchmen aufgebaut wer-
den, das die Altmark und auch
das Land Sachsen-Anhalt zum -
wie Kirstin Knufmann im AZ-
Gespriich sagt -, Algen-Mekka"
werden lassen soll. Sitz des
neuen Kompetenzzentrums
soll Klétze werden.

Die Bilanz zum Forum fillt
rundum positiv aus. ,Wir sind
sehr zufrieden®, sagt Kirstin
Knufmann. So wurden bei
dem vom Bundesministerium
fiir Bildung und Forschung ge-
forderten Kongress rund 130
angemeldete  Fachbesucher
begriifft, die sich im Rahmen
von Fachvortrigen und Ge-
spriichen austauschen konn-
ten. Neben Forschungsergeb-
nissen ging es auch um
Erfolgsstorys und bestehende
Probleme. 100 Prozent, so er-
gab eine Umfrage unter den
Teilnehmern, wiinschten sich,
dass das Forum keine einmali-
ge Sache bleibe. Und das soll
es auch nicht. So wird es be-
reits am kommenden Diens-
tag, 26, Juni, in den Riumen
von Roquette Klétze einen

Das Team des Innovationsforums um Jorg Ullmann (v.l.) und Kirstin Knufmann zusammen mit , Eurovi-

sion Song Contest”-Teilnehmerin Jamie-Lee Kriewitz, die den Kongress musikalisch umrahmte,

Zeigte sich von den Algen-Potenzialen beeindruckt: Staatsse-

kretar Dr. Jirgen Ude.

Workshop geben, bei dem die
Méglichkeiten eines Netz-
werk-Aufbaus weiter ausgelo-
tet werden sollen. ,Ob es ein
Verein oder eine GmbH wird,
wissen wir noch nicht®, so
Knufmann. Was feststeht, sind
die Ziele, So soll das Netzwerk
unter anderem dazu beitra-
gen, die Wege zwischen For-
schung und konkreten An-
wendungen zu verkiirzen, die
Marktakzeptanz von Algen zu
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stirken und  bestehende
Hemmschwellen bei Unter-
nehmen abzubauen.
Unterstiitzung bei ihren
Plinen erhalten die Klotzer Al-
gen-Pioniere vom Ministerium
fiir Wirtschaft, Wissenschaft
und Digitalisierung. Dessen
Staatssekretir Dr. Jiirgen Ude
hatte sich sehr angetan von
den in den Algen schlum-
mernden Potenzialen gezeigt,
Und diese sind, wie Knufmann

Von Chlorella-Pudding iiber Mee

sagt, sehrvielfiltig. ,Mit Algen
kinnen viele Lebensmittel-
trends aufgegriffen werden. Es
geht um Kalorien-, Salz- und
Fettreduzierung in Lebensmit-
teln, um Algen als Mineralien-,
Protein-, Jod- und B12-Quelle,
um natiirliche Farbstoffe und
Ballaststoffe”, umreifdt die Be-
treiberin eines veganen On-
line-Versandhauses das weite
Feld der bereits bestehenden
Algen-Anwendungen,

ressa

Mit Prof. Dr. Karl-Hermann Stein-
berg, einst Initiator der Klotzer
Algenfarm, konnte ein mit der
Purnitzstadt verbundener Refe-
rent gewonnen werden.

lat bis hin zum Kelp-Sesam-Krau-
ter-Pesto: Der kulinarische Part des Forums zeigte, wie Algen schmecken.

Als eine weitere Folge des
Algen-Kongresses kénnten
sich sogar neue Gewerbean-
siedlungen rund um Klotze er-
geben. Konkrete Signale dazu
habe es zumindest laut Knuf-
mann im Rahmen des Kon-
gresses gegeben.

Weitere Informationen
rund um das Innovationsfo-
rum Algae Food gibt es unter
https://innovationsforum-
algaefood.de.



